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L'evento

Emozioni Sottovoce
Cena a quattro mani
e cucina d'autore

Cena a quattro mani Stefano Mattara e Fabio Aceti

• Esperienza
multisensoriale al Vista
Palazzo Hotel con i menù
proposti da Fabio Aceti
e Stefano Mattara

Grandi emozioni alla «Ce-
na con doppia Vista», la ce-
na a quattro mani organiz-
zata al Vista Hotel di Vero-
na che, per la prima volta,
ha visto insieme ai fornelli i
due chef dei ristoranti Sot-
tovoce Verona e Sottovoce
Lago di Como, Fabio Aceti
e Stefano Mattara, i risto-
ranti rooftop del brand Vi-
sta, la catena di boutique
hotel cinque stelle lusso
del Gruppo LarioHotels. Il
Sottovoce di Verona è di-
ventato un luogo ideale per
l'incontro enogastronomi-
co di due filosofie di cucina

entrambe fortemente lega-
te al territorio. Figli della
scuola di Gualtiero Marche-
si, Fabio Aceti e Stefano
Mattara propongono quoti-
dianamente una cucina
semplice, gustosa e sosteni-
bile, attenta alla ricerca di
materie prime locali di alta
qualità. Il menù creato per
l'occasione sarà il perfetto
mix tra le loro due filosofie:
una cucina più tradiziona-
le in cui erbe aromatiche e
verdure sono protagoniste,
quella dello chef Fabio Ace-
ti, e una cucina più innova-
tiva e moderna con un
amore spassionato per il
pesce di lago, quella dello
chef Stefano Mattara. Un'e-
sperienza unica multisen-
soriale, dove bellezza e gu-
sto si sono sposati armonio-
samente.
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